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Nouveau 2009. Un lieu élégant et chaleureux ol découvrir de beaux vins en dégustant une
cuisine inventive et maitrisée. Nougat de foie gras au cacao et carvi, péelée aigre douce de
raisins - andouillette de noix de Saint-Jacques et de lotte a la truffe, timbale de quinoa
onciueuse - magret de canard réti aux épices d'Asie,

tritogie du potager en légéreté. Menus : 22-50 €. Fermé dim.. lundi midi, mardi midi et
sam. midi.
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